
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sma l l  Pl a t es 
 
H o mema d e Gr il l ed  Rew en a  Br ea d , Ga r l ic  H er b Bu t t er , Ch ed d a r  Ch eese (v).         12  
 
Wa r m Rew a n a  Br ea d , H o u se- Ma d e Du kka h , Ba l sa mic  O l ive O il  (d f ,v).     14 
 
Ch ips (g f ,d f ,v).                  10 /14 
Ga r l ic  Ma yo  o r  Ket c h u p 
 
Po t a t o  & Ku ma r a  Skin s  (g f ,d f ,v) (Mixed /c h ec k a va il a bil it y)           12  
Ga r l ic  Ma yo  o r  Ket c h u p 
 
BBQ  H o isin  Pu l l ed  po r k Sl id er s  (x3), Appl e & Co r ia n d er  Sl a w , Aio l i   25 
 
Pu mpkin  & Ch ed d a r  Riso t t o  Ba l l s , Pa st a  Sa u c e, Pa r mesa n  (g f ,v).     23 
 
La mb Cu r r y Cr o q u et t es , Du kka h , Red  Pepper  & Wa l n u t  Sa u c e, Yo g h u r t   23 
 
Bu t t er mil k Cr ispy Ch ic ken , H o mema d e H o n ey- Mu st a r d  Ma yo  (g f )   22  
 
Beer - Ba t t er ed  Fish  Bit es , H o mema d e Ta r t a r e Sa u c e, Lemo n  (d f )    22  
 
Sa l t  & Pepper  Ca l a ma r i, Ch il l i To ma t o  Ja m, Lemo n  (g f ,d f ).      22  
 
 
 
Sa l a d s 
 
Fr esh  mixed  l ea ves , Lemo n - H o n ey Vin a ig r et t e, To a st ed  Seed s (d f ,g f ,v)  8 
 
Ro c ket , Ca r a mel ized  Pea r , Ro a st ed  Wa l n u t s , Ba l sa mic  O l ive O il  (d f ,g f ,v)  16 
 
Th a i St yl e Beef  Sa l a d , Mixed  Lea ves, Cr ispy N o o d l es , Ro a st ed  Pea n u t s ,   24 
Th a i Ch il l i Dr essin g  (d f ) 
 
Gr il l ed  Ch ic ken  & Ba c o n  Sa l a d , Pa r mesa n , H o mema d e H o n ey Mu st a r d ,   24 
Cr o u t o n s                        
 
 
 
 

v  – veg et a r ia n , vg  – veg a n , d f  – d a ir y f r ee, g f  – g l u t en  f r ee, 
So me Mea l s Ca n  Be Ad a pt ed  To  Su it  Diet a r y Req u ir emen t s, We Do n 't  List  Al l  

In g r ed ien t s In  O u r  Mea l s. Pl ea se Ad vise Wa it s t a f f  O f  An y Al l er g ies. 15% Su r c h a r g e O n  Al l  Pu bl ic  
H o l id a ys & 2 .85% O n  Cr ed it  Ca r d s & Co n t a c t l ess Pa ymen t s .  

Th a n k Yo u . 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
La r g e Pl a t es  

 
H o mema d e Sw eet  Po t a t o  & Pa r mesa n  Gn o c c h i, To ma t o  & Ba sil     29 
Pa st a  Sa u c e, N u t meg , Pa r mesa n , H er b O il  (v)  Ad d  Ch ic ken  10 . Ad d  Ba c o n  8  
 
Gr il l ed  Ch ic ken  & Ba c o n  Bu r g er , Ro c ket  Lea f , Pic kl ed  O n io n s,    30  
Red  Pepper  & Wa l n u t  Sa u c e, Min t  Yo g h u r t , Bu t t er mil k Bu n , Fr ies   
 
Fish  n  Ch ips , Sa l a d , Lemo n - H o n ey Dr essin g , H o mema d e Ta r t a r e Sa u c e   34 
Beer - Ba t t er ed  (d f ) O r  Pa n - Fr ied  (g f ,d f )   
  
N z  La mb Cu r r y, Ba sma t i Ric e, Ga r l ic  Rew a n a  Br ea d , Min t  Yo g h u r t      39 
 
Ba c o n  Wr a pped  Po r k Med a l l io n , Ku ma r a  Ma sh , O r a n g e, Ba c o n ,    39 
Ro c ket , Ju s  (g f ) 
 
H o u se Tea - Smo ked  Sa l mo n  Spa g h et t i Pa st a , Cr ea my Lemo n , Ga r l ic  &   41 
Pa r s l ey Sa u c e, Pa r mesa n , H er b O il  
 
Red  Win e Br a ised  Beef  Sh o r t  Rib, Sw eet  Po t a t o  Gn o c c h i, Sea so n a l  Veg ,   41 
H er b O il , Ju s  
 
250 G N Z Beef  Sir l o in , Gr a ss  Fed , 21 Da y Ag ed        43 
Yo u r  Ch o ic e O f  Fr ies & Sa l a d  (d f ,g f ) o r  Ku ma r a  Ma sh  & Sea so n a l  Veg  (g f )    
Ad d  Ga r l ic  & Pa r sl ey Bu t t er  (g f ), Pepper c o r n  ju s (g f ), Cr ea my Mu sh r o o m Sa u c e (g f )                  5                         
   
 
Desser t s 
 
Ic e Cr ea m Su n d a e, Ma r sh ma l l o w s, Wh ipped  Cr ea m (g f )         Sma l l  7.5 /  La r g e 10 .5 
To ppin g  – Bu t t er sc o t c h  o r  Ch o c o l a t e o r  Ra spber r y 
 
Af f o g a t o  (Espr esso  sh o t  O ver  Va n il l a  Ic e Cr ea m)       9  
a d d  Sin g l e Sh o t  Liq u eu r  -  Co in t r ea u , Ba il eys , Dr a mbu ie, Ka h l u a       10  
 
Wa r m Ch o c o l a t e Br o w n ie Su n d a e, Va n il l a  ic e c r ea m, w h ipped  c r ea m,   16 
r a spber r y c o u l is , c r u sh ed  pea n u t s  (g f ) 
 
Bl a c kber r y & Appl e Cr u mbl e, Va n il l a  Ic e CRea m      17 
 
Fr o zen  Pea n u t  Bu t t er  Pa r f a it , Ch o c o l a t e, Bu t t er sc o t c h , Cr ème An g l a ise (g f ) 17 
 
Spic ed  Ba n a n a  Ta r t e Ta t in , Ru m, Va n il l a  Ic e Cr ea m, Bu t t er sc o t c h  Sa u c e.  16 
 
Ta yl o r s  Ta w n y Po r t  20 Yr           16 
 
 

v  – veg et a r ia n , vg  – veg a n , d f  – d a ir y f r ee, g f  – g l u t en  f r ee, 
So me Mea l s Ca n  Be Ad a pt ed  To  Su it  Diet a r y Req u ir emen t s, We Do n 't  List  Al l   

In g r ed ien t s In  O u r  Mea l s. Pl ea se Ad vise Wa it s t a f f  O f  An y Al l er g ies. 15% Su r c h a r g e O n  Al l  Pu bl ic  
H o l id a ys & 2 .85% O n  Cr ed it  Ca r d s & Co n t a c t l ess Pa ymen t s .  
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